GHI | Mercredi 21 - jeudi 22 février 2024

EVASION | 13

AUTRICHE

La capitale regorge de
ces lieux mythiques o1 I'on
consomme le temps et
lambiance, mais o seul
le café vous est facturé.
Itinéraire d’un visiteur
intrigué.

Textes et photos Bernard Pichon
ienne est une ville cons-
truite autour de quel-

(( ques bistrots dans les-

quels la population est assise et boit
du café.» Bertolt Brecht avait vu juste.
Les cafés viennois séduisent par leur
atmospheére unique, leurs tables en
marbre etleurs éventaires ajournaux.
Les plus célebres senorgueillissent
des personnalités quiles ont fréquen-
tés: des artistes, des écrivains et des
intellectuels qui utilisaient ces établis-
sements comme un deuxieéme salon.

Certains s’y faisaient méme
envoyer leur courrier. Elias Canetti,
Sigmund Freud, Oskar Kokoschka et
Stefan Zweig
- entre autres - en ont salué le carac-
tere, désormais inscrit au patrimoine
immatériel de  I'Unesco.
Souvent conservé dans
son jus, le décorum de
ces espaces convi-
viaux  témoigne
d’un confort pro-
pice a jouer aux
cartes, aux échecs
ouau billard.

Des institutions ¢
S’ils ont connu leur
apogée vers la fin du
XIXe siécle, les cafés vien-
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Le Sperl a été plusieurs fois nommé «Café de l'année».

Pause-café a Vienne

Comme de nombreux concurrents
sous le reégne des Habsbourg,
le Priickl a été congu en forme de U
- soit sur trois cotés d’'un superbe
immeuble - avec les matériaux
les plus précieux de I'époque, avant
d’étre relooké dans les années
50. A cette période, de
. nombreux cafés tradi-
— tionnels ont cédé la
place 4 de nou-
veaux bars 2
expresso, suivant
la tendance ita-
lienne.
L'inauguration du
Hawelka remonte a
la fin des années 30,
soit peu avant le déclen-
chement de la Seconde

nois doivent leur renom- 1 /e servicese faita  Guerre  mondiale. Une

mée internationale 2
I’Exposition universelle de
1873, comme le cosmopolite
Landtmann, ouvert cette année-1a sur
laRingstrasse. On profite aujourd’hui
de sa terrasse idéalement située aux
abords d’un parc verdoyant.

Landtmann occupe une position idéale, le long du Ring.

méme le trottoir.

paroi de cette entreprise
familiale demeure tapissée
d’affiches dédiées a des expositions,
concerts etautres conférences.

Douceurs

Bienvenue au Sperl, fief des musi-
ciens et compositeurs d'opérettes qui
- comme Franz Lehdr - en ontfaitleur
stamm! Plusieurs fois nommé «Café
del’'année», cette Maison a été récom-
pensée pour sa cuisine viennoise et
ses patisseries.

Vous avez dit «pétisserie»?
Impossible, alors, de faire 'impasse
sur le Demel, fournisseur de la gour-
mande Sissi. Son voisin et concurrent
- le Sacher - continue de débiter par
tonnes son giteau au chocolat et a la
confiture d’abricots (inventé en 1832
par un apprenti, sur commande du
prince Von Metternich).=

de photos et vidéos sur
www.ghi.ch/evasion
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En pratique

Y aller
Au départ de Genéve, compter entre 13h30 et
15h de train pour gagner Vienne. On peut choisir
le train de nuit a Zurich. Plusieurs vols directs et
quotidiens relient aussi la Romandie a la capitale
autrichienne.

Visiter

En marge d'une tournée des monuments
historiques, une balade piétonne vous gratifiera
de quantité d’autres cafés - moins courus mais
pas moins poétiques - parfois lovés dans

un square charmant ou au fond d’une impasse
romantique.

Dormir

Dénicher un établissement pratique pour
faciliter son séjour, sachant que bon nombre de
musées et monuments incontournables se
situent au centre-ville, lieu de nombreux palaces
et hotels étoilés. Les logements plus abordables
peuvent étre excentrés.

Manger

Le Naschmarkt est le plus grand et le plus célébre
marché de Vienne. On y trouve pléthore de
spécialités culinaires - viennoises comme
exotiques - et toujours fraiches (samedi avec
zone bio et marché aux puces).

Se renseigner:
www.wien.info/fr
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Les adresses tendance

BP - Bien sir, les établissements viennois historiques cohabitent désormais
avec des adresses plus contemporaines, comme le Phil (Gumpendorfer), ol
les jeunes viennent s'attabler avec leurs ordinateurs. Le Caffe a casa
(Servitengasse) négocie ses propres cafés torréfiés. Idem a la Kaffeefabrik
(Favoritenstrasse), active aussi dans la vente en ligne. L'Akrap Espressobar
(Konigsklostergasse) affirme accorder une attention exceptionnelle a

ses préparations: «Température de l'eau, réglage des broyeurs, jusqu‘a

la mesure du temps de passage et de la quantité produite».

A la Wiener Résthaus - aux allures d’ancienne épicerie coloniale - on ne tarit
pas d’éloges sur la production dominicaine (concentrée autour des régions
montagneuses, notamment dans la Cordillére centrale et la Sierra Bahoruco,
ou l'altitude et les conditions climatiques sont idéales pour un Arabica de
haute qualité, riche en arémes).
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